
les nostres POSTRES
cREMA CATALANA 5.9

Crema catalana amb carquinyolis
Crema catalana con carquiñoles
Traditional catalan cream with “carquinyolis” 

PANNACOTA CASOLANA5.5
Suau i cremosa amb fruits vermells i un toc de menta

 Suave y cremosa con frutos rojos y un toque de menta
 Smooth and creamy with red berries and a hint of mint

ICE IN WONDERLAND
Assortiment de gelats artesans italians
Selección de helados artesanos italianos
Assortment of Italian artisan ice creams

3.9 | 5.5
1 bola

SWEET PIZZa6.9
Pa de coca amb “nocilla”, perles de xocolata i avellanes

Pan de coca con “nocilla”, perlas de chocolate y avellanas
 Crunchy coca bread with “nocilla”, chocolate pearls and hazelnuts

XURROS AMB XOCOLATA
Xurros amb xocolata 
Churros con chocolate
“Churros” with chocolate

5.9

2 boles

10% Suplement terrassa
10% Terrace surcharge

Nuestros postres / Our desserts



cannoli con mascarpone 6.5
2 cannoli farcits de mascarpone
2 cannoli rellenos de mascarpone
2 cannoli filled with mascarpone

TIRAMISÚ6.5
Amb intens sabor a cafè, servit a la nostra cafetera

 Con intenso sabor a café, servido en nuestra cafetera
 Intense coffee flavour, served in our coffee pot

red velvet
Lleuger i esponjós amb crema de formatge
Ligero y esponjoso con crema de queso
Light and fluffy with cream cheese

5.5

carrot cake5.5
Esponjós amb pastanaga, cobert amb crema de formatge
 Esponjoso con zanahoria, cubierto con crema de queso

 Fluffy with carrot, topped with cream cheese

CHOCOLATE CAKE
Intens i esponjós amb molt de sabor a xocolata
Intenso y esponjoso con mucho sabor a chocolate
Rich and fluffy with deep chocolate flavour

5.5

cheesecake7.9
Suau i cremós amb un delicat sabor a formatge

 Suave y cremoso con un delicado sabor a queso
 Smooth and creamy with a delicate cheese flavour


